HOP!

SCHAFFT
PERSPEKTIVEN

Hagenbutten Pfefferminz Mocktail Zeughaushof

Zutaten fiir 2 Personen

3 dl Wasser

2 Beutel Hagebuttentee

0.5 dl Pfefferminzsirup Hop Ziri
12 Eiswiirfel

1 Limette

12 Minzblatter

Zubereitung

Wasser aufkochen, Hagebuttentee hineingeben und 5 Minuten ziehen lassen.
Sirup hineingeben und den Tee auskiihlen lassen.

Limette heiss abwaschen und in Stlicke schneiden.

Abwechslungsweise Limetten und Eiswiirfel in ein hohes Glas geben und mit dem
abgekihlten Hagebuttentee aufgiessen.

Verwendung
Zum Apéro
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