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Pesto nach Art des Hauses 
 
Zutaten 

 1 Bund Basilikum 

 1 Knoblauchzehe, gepresst 

 15gr. Pinienkerne, geröstet 

 20gr. Parmesan gerieben 

 1.5 dl Olivenöl 

 Salz und Pfeffer zum abschmecken 

Zubereitung 
Alle Zutaten, ausser dem Olivenöl, in eine kleine Schüssel oder einen Mixbecher geben. 
Durchmixen und nach und nach das Olivenöl dazu gießen. 
Mit Salz und Pfeffer abschmecken. 
Alternativ können sie auch andere Nüsse oder Kerne verwenden (z.B. Baumnüsse oder Kürbiskerne) 
und auch andere Käsesorten (z.B. Pecorino). 
Viel Spass beim Zubereiten, Ihre Gastgeber vom Zeughaushof und der Kantine im 5i. 

 
Verwendung 
Wunderbar zu Spaghetti und auch zu Fisch. 
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